
VOORGERECHT

Carpaccio van rode en gele biet met een 

salade van gerookte forel en huisgemaakte dressing

- of -

Gegrilde groene asperge, kalfstartaar, San Danielle, 

kwartelei en truffelmayonaise

SOEP
Garnalenbisque 

- of - 

Bospaddenstoelensoep 

HOOFDGERECHT

Langzaam gegaarde zalm met salsa verde, basilicumpuree, 

zeekraal, tomaat en champignon

- of -

Kalfssukade met duxelles en Seranoham, rode wijnjus, 

Roseval aardappel en geroosterde broccoli

DESSERT

Specerijen Panna Cotta met een bosvruchten compote

- of - 

Schwarzwalderkirsch Trifle

kerst, 
oud & nieuw

menu

Culinair

Af te halen op 1e kerstdag tussen 11.00 en 14.00 uur

Vanaf 2 personen / tot en met 19 december te bestellen.

Uw voorgerecht en dessert worden door ons helemaal opgemaakt, uw hoofdgerecht komt in 

verpakkingen die u gemakkelijk in de oven, kunt opwarmen. De soepen en saus even in een 

pannetje verwarmen. De bereidingswijze krijgt u mee bij het ophalen.

prijs p/p 

€ 32.50


